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МЕНЮ

Добро пожаловать 
в кафе-бар «Шервуд»!

В нашем заведении представлены различные блюда 
русской, европейской и японской кухни. В баре всегда 
можно найти напиток по душе и по карману. Широкий 
выбор пива, и более крепких напитков. Для маленьких 
гостей есть страничка детского меню.

Ежедневно до пяти часов вечера, мы предлагаем 
деловые обеды.

Приятного аппетита! 



фотографии являются постановочными и не всегда соответствуют настоящему виду блюда

2

чикенБургер
(мясо цыпленка, грудинка свиная, томаты, салат, 

болгарский перец, соус "Цезарь", картофель)

 500 г   190 р

Хогбургер 
(свинина, томаты, салат, огурцы маринованные, 

сыр, соус "Цезарь", картофель)

 500 г    250 р
бифбургер 

(говядина, томаты, салат, огурцы маринованные, 
сыр, соус "Цезарь", картофель)

 500 г    270 р

бургер с бараниной  
(баранина, томаты, салат, болгаский перец, огурцы, сыр, 

соус "Спайси", картофель)

 500 г   290 р

Королевские креветки к пиву  ...............160 г 490 р
Пивная тарелка «Братец Тук» (кальмар, крылышки Баф-
фало, гренки чесночные, кольца луковые)
..................................................................................450 г 410 р
Рыбная тарелка к пиву (кальмар в кляре, сурими в кляре, 
рыбные палочки в кляре). ..........................300 г 300 р
Кальмары в кляре  ........................................180 г 230 р

Крылышки Баффало  ...................................300 г 240 р
Сырные шарики  ............................................150 г 200 р
Острые сырные шарики ............................150 г 200 р
Фиш & чипс.........................................................220г            200р
Луковые кольца  ............................................130 г 170 р
Гренки чесночные с горчичным соусом 
..................................................................................140 г 150 р

 Закуски к пиву 

 Бургеры и кесадильи 

Кесадилья 
с филе цыпленка и овощами 

в остром красном соусе 
280 г 240 р

Кесадилья 
с филе цыпленка и грибами 

в белом соусе 

220 г 200 р

Кесадилья 
с грибами

и овощами 

200 г 180р
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Полесское (Россия) светлое 4,5% .............................................................................................  0,3/0,5/1,0 л  100/130/230 р
Лежак классический (Россия) нефильтрованное 4,5%..................................................  0,3/0,5/1,0 л  110/150/270 р 
Прага (Россия) темное 4,4%...........................................................................................................0,3/0,5/1,0 л  100/140/260 р 
Крушовице/Krusovice (Чехия) нефильтрованное 4,6%....................................................0,3/0,5/1,0 л            170/230/450 р
Шпатен /Spaten (Германия) 4,2% ...................................................................................................0,3/0,5/1,0 л   210/340/630 р
Гиннесс / Guinness Original (Ирландия) стаут 4,2% ...............................................................0,25/0,5 л             220/390 р

ПИВО БУТЫЛОЧНОЕ
Хейнекен/ Heineken (Россия) .............................................................................................................0,33 л  130 р
Мазельс Вайс/Maisel's Weisse (Германия) светлое нефильтрованное...........................0,5 л  230 р 
Мазельс Вайс/Maisel's Weisse (Германия) темное нефильтрованное............................0,5 л  240 р                            
ПИВО БУТЫЛОЧНОЕ БЕЗАЛКОГОЛЬНОЕ
В АССОРТИМЕНТЕ............................................................................................................................0,33/0,5л           160/200р

 ПИВО РАЗЛИВНОЕ 

«Индиан Пэйл Эль (IPA)» (Россия) светлый эль 5,8% ...............................................................0,5 л   250 р
«Синяя борода» дюббель (Россия) темный эль 8,0% ....................................................... 0,375 л  230 р
«Чехов» (Россия) вишневый эль 6,3% ....................................................................................... 0,375 л  230 р
"Тройной пшеничный эль" (Россия) 6,9% ............................................................................... 0,375 л  250 р

 ПИВО КРАФТОВОЕ 

 ТИГРОВЫЕ КРЕВЕТКИ В

ЧЕСНОЧНОМ СОУСЕ 

 ДЛЯ БЛАГОРОДНЫХ ДОНОВ!!!
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ИГРИСТОЕ ВИНО ПО БОКАЛАМ
 «Российское Шампанское» 

белое полусладкое ................................100 мл 100 р

ИГРИСТЫЕ ВИНА
 Ламбруско /Lambrusco

белое.....................................................750 мл 850 р
 «Российское Шампанское» 

белое полусладкое ................................750 мл 600 р
 «Российское Шампанское» 

белое брют ..........................................750 мл 700 р

ВИНА ПО БОКАЛАМ
 Вино белое сухое ............................150 мл 160 р
 Вино белое полусладкое  ...............150 мл 160 р
 Вино красное сухое ........................150 мл 160 р
 Вино красное полусладкое ................150 мл 160 р

 

ГРУЗИНСКИЕ ВИНА ПО БОКАЛАМ
 «Алазанская Долина»

красное полусладкое.....................150/750 мл    200/1000 р
 «Алазанская Долина»

белое полусладкое...................150/750 мл    200/1000 р
 «Киндзмараули»

красное полусладкое................150/750 мл   230/1150 р

ИТАЛЬЯНСКИЕ ВИНА ПО БОКАЛАМ
 «Пино Гриджио»

белое сухое...............................150/750 мл   250/1250 р
 «Кьянти»

красное сухое...........................150/750 мл   250/1250 р

ФРАНЦУЗСКИЕ ВИНА ПО БОКАЛАМ

 «Бордо»
красное сухое............................150/750 мл  250/1250 р

 ВИНО 
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АПЕРИТИВ
 Апероль «Aperol» (Италия) 11% ......... 50 мл 200 р
 Биттер «Campari» (Италия) 24% ......... 50 мл 190 р
 Вермут «Martini Bianco» 

(Италия) 15% ............................................. 50 мл 120 р
 Вермут «Martini Extra Dry»

(Италия) 18% ............................................. 50 мл 110 р
 Вермут «Martini Rosso»

(Италия) 15% ............................................. 50 мл 110 р
 Вермут «Martini Rosato»

(Италия) 15% ............................................. 50 мл 110 р

ЛИКЕРЫ
 Ягермайстер /Jägermeister (Германия)35%   

..................................................................................................50 мл 190 р
 Бехеровка /Becherovka (Чехия) 38% .............50 мл 190 р
 Самбука /Sambuca (Италия) 40% ...................50 мл 200 р
 Абсент /Fruko Schulz Absinth(Чехия) 70% ..50 мл 200 р
 Бейлиз /Baileys (Ирландия) 17% .......................50 мл 210 р

ВОДКА 
 «Финляндия» (Финляндия) 40% ... 50/500 мл 170/1700 р
 «Финляндия» клюква (Финляндия) 40%

............................................................................. 50/500 мл 170/1700 р
 «Белая Березка» (Россия) 40% ...... 50/500 мл 130/1300 р

  
 «Хортица» (Россия) 40% .................... 50/500 мл 100/1000 р
 «Мороша» (Россия) 40% .................... 50/500 мл      90/900 р

ДЖИН 
 Гордонс /Gordons

(Англия) 47% ................................................ 50/1000 мл 220/4400 р
 Бифитер /Beefeater 

(Англия) 47% ................................................ 50/700 мл 250/3500 р

РОМ
 Бругал Аньехо /Brugal Anejo 

(Доминиканская Республика) 38% ... 50/750 мл 250/3750 р
 Баккарди Блэк/Bacardi Black 

(Германия) 40% ........................................... 50/700 мл 230/3450 р
 Капитан Морган Черный /Capitan Morgan Black 

(Великобритания) 40% .......................... 50/700 мл 230/3220 р
 Капитан Морган Пряный /Capitan Morgan Spiced 

(Великобритания) 40% .......................... 50/700 мл 200/2520 р

ТЕКИЛА
 Ольмека Голд /Olmeca Gold 

(Мексика) 40%  ............................................ 50/700 мл 280/3920 р
 Ольмека Бланко /Olmeca Blanco 

(Мексика) 40%  ............................................ 50/700 мл 260/3640 р  
 Сауза Золотая /Sauza Gold 

(Мексика) 40% ............................................. 50/700 мл 250/3500 р
Сауза Серебряная /Sauza Silver 
(Мексика) 40% ............................................. 50/700 мл 230/3220 р

ВИСКИ
Шотландский односолодовый виски
 Макаллан /Macallan 

12 years Fine Oak 40%   ............................. 50/700 мл 490/6860 р

Шотландский купажированный виски
 Чивас Ригал /Chivas Reagal 

12 years 40% .................................................. 50/700 мл  400/5600 р
 Джони Уокер Красный/

Johnnie Walker Red Label 40% ........ 50/700 мл 260/3640 р
 Вильям Лоусонс /William Lawson's 

40%  .................................................................. 50/700 мл 170/2380 р
Ирландский виски
 Джемесон /Jameson 40% ................ 50/700 мл 290/3780 р

Американский виски
 Джек Дениелс/ Jack Daniel's Old No.7 Tennesse 

40% ................................................................... 50/700 мл 290/4060 р
Бурбон
 Джим Бим /Jim Beam (США) 40% 50/700 мл 250/3500 р
 Джим Бим Медовый/

Jim Beam Honey (США) 35% ............... 50/700 мл 270/3780 р
 Джим Бим Яблочный/

Jim Beam Apple (США) 35% ................ 50/700 мл 270/3780 р

БРЕНДИ

 Коньяк Пять звёзд (Армения) 40%
............................................................................. 50/500  мл 210/2100 р
 Коньяк Три звезды (Армения) 40%

............................................................................. 50/500 мл 190/1900 р

КОНЬЯК

 «Hennesy» VS (Франция) 40% ......... 50/700 мл 400/5600 р

 Крепкий Алкоголь 
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КОКТЕЙЛЬ НА АПЕРИТИВ
 Кир Рояль ...........................................................150 мл 150 р

(вино игристое, ликер черная смородина)
 Американо ........................................................220 мл 250 р

(кампари, красный вермут, содовая)
 Апероль Спритц ............................................300 мл 290 р

(апероль, вино игристое, содовая, апельсин)

КЛАССИЧЕСКИЕ
 Лонг Айленд Айс Ти /Long Island Iced Tea...300 мл 350 р

(водка, ром, джин, текила,
 ликер трипл сек, лимон, кока-кола)
 Пино Колада /Piña colada ........................ ..300 мл 320 р

(ром, кокосовый ликер, ананасовый сок, сливки)
 Зомби/Zombi .................................................... ..300 мл 300 р

(ром, лайм, сок апельсина, сок ананаса, сироп, ликер трипл 
сек, лёд)
 Негрони /Negroni .......................................... ...120 мл 300 р

(кампари, джин, красный вермут)
 Май Тай/Mai Tai ............................................... ..300 мл 280 р

(ром, ликер амаретто, ликер трипл сек, лайм, сироп, сок 
ананаса)
 Мохито /Mojito ................................................ ..300 мл 270 р

(ром, лайм, мята, сироп, содовая)
 Белый русский /White Russian .............     110 мл 260 р

(кофейный ликер, сливки, водка)
 Черный русский /Black Russian ........... .....110 мл 250 р

(кофейный ликер, водка)
 Дайкири /Daiquiri ......................................... .....110 мл 250 р

(ром, лайм, сахар)
 Текила Санрайз /Tequila Sunrise ......... .....300 мл 240 р

(текила, апельсиновый сок, сироп)
 Голубая лагуна/Blue Lagoon....................... 300 мл 240 р

(водка, спрайт, лимон, сироп, лёд)
 Куба Либре /Cuba Libre....................................220 мл 230 р

(ром, кока-кола, лайм)

ПОПУЛЯРНЫЕ
 Егерьмонстр .....................................................300 мл 320 р

(ликер Ягермайстер, энергетический напиток, лимон)
 Апероль Грейпфрут .................................... ...300 мл 280 р

(апероль, грейпфрутовый сок, сироп, грейпфрут)
 Кампари-Оранж ............................................300 мл 260 р

(кампари, апельсиновый сок, апельсин)
 Клубничный Рассвет ..................................120 мл 250 р

(сливочный ликер, сливки, клубничное пюре)
 Джин-тоник (джин, тоник, лимон) .......300 мл 250 р
 Лесная Фея ........................................................300 мл 250 р

(абсент, апельсиновый сок, сироп)
 Розовые Сны ....................................................300 мл 250 р

(белый вермут, сироп, спрайт)
 Самбука Тоник ................................................300 мл 240 р

(самбука, тоник, лимон, анис)
 Клюквенный Слинг .....................................300 мл 220 р

(клюковка, водка, спрайт, лимонный сок, сироп)
 Виски-кола .........................................................300 мл 220 р

(виски, кока-кола, лимон)
 Страйк ...................................................................220 мл 150 р

(водка, лайм, сироп)

ШОТ-ДРИНКИ
 Б-52 .........................................................................60 мл 280 р

(сливочный ликер, ликер трипл сек, кофейный ликер)
 Укус Вампира ...................................................60 мл 250 р

(абсент, ликер трипл сек, сироп)
 Рыжая Собака .................................................60 мл 250 р

(самбука, текила, острый соус тобаско)
 Боярский .............................................................60 мл 100 р

(водка, сироп гренадин, острый соус табаско)
 Дочь Боярского ..............................................60 мл 120 р

(самбука, сироп гренадин, острый соус тобаско)

 Бронепоезд 10 вагонов ................125/250 мл 500 р
(белый вермут, апельсиновый сок, водка, томатный сок, 
виски, яблочный сок, текила, ананасовый сок, абсент, 
вишневый сок)

 Алкогольные коктейли 
Те, кто всегда стремится к чему-то новому, предпочитают коктейль
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 Алкогольные коктейли 

СОГРЕВАЮЩИЕ КОКТЕЙЛИ
 Глинтвейн

(вино красное, апельсин, яблоко,  
лимон, корица, гвоздика, мед, анис) ..........250 мл 230 р

 Глинтвейн безалкогольный
(вишневый сок, апельсин, яблоко,  
лимон, корица, гвоздика, мед, анис) ..........250 мл 180 р

 Грог (ром, лимон, гвоздика, сироп, чай черный)
..................................................................................... 250 мл 200 р

 Малиновый сбитень 
(малина, клюковка, сироп, мед, лимон, вода) 
.......................................................................................250 мл 230 р

СПЕЦИАЛЬНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ

 Яблоневуха .......................................................50 мл 100 р
 Медовуха ............................................................50 мл 100 р
 Клюковка ............................................................50 мл 110 р
 Хреновуха ..........................................................50 мл 110 р
 Имбирная ...........................................................50 мл 100 р
 Перцовая ............................................................50 мл 100 р
 Вишневая ...........................................................50 мл 100 р
 Клубничная .......................................................50 мл 100 р

 Дегустационный набор (на выбор)....5х50 мл 350 р

 Пивные шашки-рюмки 
(пиво светлое и темное, гренки чесночные 2 порции) 
  ...........................................................................24х50 мл 450 р

 Коктейльные шашки-рюмки
 На стороне черных играет Куба Либре!
 На стороне белых Русский Тони! (водка, тоник, лимон) 
  ...........................................................................24х50 мл 1000 р



Паровые  
коктейли

Фирменные паровые коктейли

1) Сангрия фруктовая ................... 800 р
Колба: вино красное, лимон, апельсин, 
яблоко
Смесь: персик, лимон, апельсин

2) Пино Колада ............................. 800 р
Колба: молоко
Смесь: кокос, ананас, ваниль

 

3) Ягодный .................................... 800 р
Колба: морс клюквенный, сироп
Смесь: смесь ягодных вкусов, мята

4) Фруктовый mix ......................... 800 р
Колба: апельсиновый сок, сироп
Смесь: смесь цитрусовых тропических
вкусов, мята

Для приготовления паровых коктейлей 
используется безникотиновая смесь
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Паровые  
коктейли

На воде  ................................................... 650 р 

На молоке  ............................................. 700 р

 
На соке  .................................................... 700 р 

На вине  ................................................... 750 р 

На абсенте  ............................................. 800 р

 
На самбуке  ............................................ 800 р 

Замена глиняной чаши ................... 350 р

Чаша из грейпфрута ......................... 400 р

Чаша из ананаса ................................. 450 р

Для приготовления паровых коктейлей 
используется безникотиновая смесь

фотографии являются постановочными и не всегда соответствуют настоящему виду блюда
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Нельма с/с .........................................................100 г 500 р
Муксун с/с ..........................................................100 г 500 р
Балык чира х/к.................................................100г            500р
Семга малосольная ......................................130 г 470 р
Грузди со сметаной  .....................................250 г 420 р
Ростбиф из говяжьей вырезки ..............130 г 370 р 
Говяжий язык с хреном  .............................185 г 320 р
Разносолы по-домашнему  ......................400 г 300 р

Буженина собственного производства
 ...........................................................................за 100 г 180 р 
Ассорти из смальца по-домашнему....100 г 170 р
Жульен из цыпленка с грибами ............120 г 160 р
Сельдь с картофелем и луком  ...............200 г 160 р 
Рулет из филе цыпленка 
собственного производства ...................за100 г 150 р

 Закуски на компанию 

 Холодные и горячие закуски 

 Ассорти белорыбицы нельма с/с, муксун с/с, чир х/к, 
муксун х/к, лайм, лист салата, зелень........200г       1000 р
 Морское ассорти семга слабосоленая, масляная рыба, 

семга копченая, тунец, руккола, лимон, томаты,
 оливки ....................................................................... ...260 г    720 р
Сырокопченое ассорти суджук, бастурма, кнут, говя-
дина, свинина сырокопченые, зелень............250 г         900р
 Мясное ассорти ростбиф, язык говяжий, буженина, 

рулет из мяса птицы, горчица, хрен ........ ....220 г    550 р

 Ассорти сыров Сыр в ассортименте, мед, орехи, вино-
град ..............................................................................300 г 550 р

 Фруктовое ассорти
апельсин, яблоки, виноград, груша, банан, ананас
........................................................................................450 г 300 р
 Овощное ассорти

огурцы, томаты, болгарский перец, лук красный, 
салат листовой, зелень ..................................450 г 300 р
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Салат из креветок и рукколы 
креветки тигровые, руккола, томаты черри, соус 
бальзамик, сыр пармезан, масло оливковое
..................................................................................180 г 540 р
Тартар из лосося 
семга, авокадо, огурцы, томаты, лимонный сок, лайм
..................................................................................230 г 510 р
Цезарь
томаты, перепелиное яйцо, салат листовой, 
сухарики, фирменный соус, сыр пармезан
с филе цыпленка  ...........................................230 г 340 р
с семгой ..............................................................230 г 440 р
с креветками  ...................................................230 г 480 р

Салат из козьего сыра с рукколой и кедровым 
орехом
сыр козий, свекла, руккола, груша, виноград, зелень, 
масло оливковое
..................................................................................220 г 340 р
Салат с утиной грудкой
утиная грудка, перец болгарский, томаты черри, рук-
кола, соус с сосновыми шишками..........220г              330р
Салат с грушей и сыром Дорблю
сыр Дорблю, груша, лист салата, мед, орех грецкий, 
зелень, масло оливковое, специи
..................................................................................230 г 300 р
Салат «Шервуд»
говядина, огурцы, томаты, чеснок, перец
..................................................................................250 г 290 р

Греческий салат 
сыр фета, перец болгарский, салат листовой, 
томаты, огурцы, маслины, лук красный, оливковое 
масло, винный соус .......................................250 г 260 р

Гриль-салат с цыпленком
мясо цыпленка, лист салата, руккола, кабачок, шам-
пиньоны, перец болгарский, баклажаны, сельдерей, 
томаты черри, оливковое масло, специи
..................................................................................250 г 280 р

Салат «Гнездо глухаря» 
филе цыпленка, огурцы, картофель, лук репчатый, 
яйцо перепелиное, зелень, майонез
..................................................................................250 г 250 р
Оливье с мясом 
огурцы, горошек, говядина, яйцо куриное, картофель,
морковь, лук красный, салат листовой, соус майонез
..................................................................................200 г 200 р
Сельдь под шубой 
сельдь, картофель, свекла, яйцо куриное, морковь,
салат листовой, лук репчатый, соус майонез
..................................................................................250 г 200 р
Верде
огурцы, морковь, кабачки, томаты черри, перец бол-
гарский, зелень, редис, сельдерей, масло оливковое
..................................................................................300 г 200 р
Салат Летний 
огурцы, томаты, зелень, 
соус на выбор: сметана или растительное масло
 .................................................................................250 г 190 р

 Салаты 
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Том-ям  .................................................................300 мл 300 р 

Суп грибной......................................................300 мл  260 р 

Суп-пюре со шпинатом, сливочным сыром и сливками      
..................................................................................300 мл 240 р

Уха буржуйская из семги ..........................300 мл 220 р 

Солянка сборная мясная  .........................300 мл 220 р

Похлебка «Шервуд» 
из баранины и овощей ................................300 мл  210 р
 
Борщ украинский со смальцем .............300 мл 200 р

Суп-пюре с беконом  ...................................300 мл 180 р

Окрошка на квасе .........................................300 мл 180 р

Уха рыбацкая из щуки ................................300 мл 150 р

Куриный бульон с яйцом  .........................300 мл 130 р

 Супы 

 Выпечка 

Фокаччо с сыром и соусом Песто
............................................................................170 г  270 р
Фокаччо с соусом Песто
............................................................................130 г  180 р
Фокаччо с чесноком
............................................................................130 г  120 р

Булочки французские 2 шт. ................ 60 г 20 р

Хлеб Бородинский ................................. 50 г 20 р
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РАВИОЛИ
 Равиоли с семгой и грибами ...........350 г 400 р
 Равиоли с тигровыми креветками и палтусом  

..................................................................350 г 360 р
 Равиоли с печенью и шпинатом.....350 г 260 р

ПАСТА
 Паста Папарделли с говяжьей вырезкой и 

белыми грибами в сливочном соусе
.................................................................................. 350 г 450 р
 Паста Феттучини Маринара

Тигровые и королевские креветки, кальмары, руккола,
сливочный или томатный соус на выбор 
.................................................................................. 350 г  450 р
 Паста Спагетти с мясом утки

Мясо утки, соус болоньезе, базилик .....350 г 380 р

 Паста Спагетти Карбонара 
Свиная грудинка, пармезан, сливочный соус
.................................................................................330 г  330 р
 Паста Папарделли с мясом цыпленка и грибами 

Мясо цыпленка, шампиньоны, сливочный соус
  ................................................................................350 г 300 р
 Паста Спагетти Болоньезе 

со свининой и говядиной 
Говядина, свинина, соус болоньезе, базилик
  ................................................................................350 г 280 р
 Паста Спагетти с овощами и соусом Песто 

Цуккини, болгарский перец, томаты, 
лук, соус песто  ...............................................350 г  260 р

 Блюда Итальянской кухни 
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АССОРТИ НА ГРИЛЕ
 Ассорти "Робин Гуд"

(шашлык из свинины, шашлык из курицы, колбаски 
Дрезденские, колбаски Чешские острые, колбаски 
Мюнхенские, подгарнировка, соусы).1000/300 г 1600 р
 Ассорти колбасок

(колбаски Шервюрст, колбаски Дрезденские, 
колбаски Берлинские, колбаски Курляндские, 
подгарнировка, соусы) ........................520/160 г 800 р

МЯСО НА ГРИЛЕ
 Стейк Рибай .......................за 100 г сырого мяса 590 р
 Каре ягненка 

с микс салатом ...................за 100 г сырого мяса 430 р
  Вырезка говяжья 
на гриле с подгарнировкой ....................250 г 620 р
 Половина жареного цыпленка с подгарнировкой 

(блюдо на двоих)  .........................................750 г 450 р 
 Стейк из свинины на гриле ...................250 г 410 р
 Куриная грудка на гриле с овощами  

..................................................................................200 г 260 р
 Шашлык из свинины ...........................за 100 г 220 р
 Шашлык из цыпленка......................... за 100 г 170 р

КОЛБАСКИ СОБСТВЕННОГО ПРОИЗВОДСТВА

 Колбаски Чешские острые с подгарнировкой 
(свинина, говядина) .......................................250 г 290 р

 Колбаски Берлинские с подгарнировкой 
(баранина, свинина) .....................................250 г   290 р

 Колбаски Шервюрст с подгарнировкой
(свинина, говядина, сыр Моцарелла) .. 250 г 260 р

 Колбаски Мюнхенские  
свиные с подгарнировкой  ......................250 г 240 р

 Колбаски Дрезденские с подгарнировкой
(свинина, паприка)  .......................................250 г 240 р

 Колбаски Курляндские с подгарнировкой
(курица, свинина)  ..........................................250 г 230 р

 Блюда на гриле 
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 Горячие мясные блюда 

Утиная грудка в вишневом соусе .........250 г 470 р
Утиная ножка в апельсиновом соусе
..................................................................................250 г 370 р
Бифштекс из баранины 
с жареным яйцом и картофелем  .........250 г 360 р 
Гуляш из говядины .......................................200 г 350 р 
Куриная грудка с орзотто .........................350 г 350 р
Бифштекс из говядины 
с жареным яйцом и картофелем  .........250 г 330 р

Плескавица с подгарнировкой..............250 г           300 р 
Печень говяжья «По-венски»  ................300 г  250 р
Рулька свиная.......................за 100г сырого мяса     65 р 
Ребра свиные под соусом с подгарнировкой
............................................................................за 100 г            150 р
Свинина в кисло-сладком соусе с овощами
 .................................................................................350 г 280 р 
Котлета «По-киевски» с подгарнировкой
 .................................................................................350 г 200 р

 Блюда русской кухни 
 Картофель жареный с грибами и луком

................................................................................350 г 320 р
 Драники с грибным соусом ....................350 г 220 р
 Пельмени из щуки ......................................250 г 190 р
 Пельмени мясные .......................................250 г 190 р
 Пельмени с мясом цыпленка ................250 г 170 р

 Вареники с грибами и картофелем
................................................................................300 г 160 р
 Вареники с капустой и беконом

................................................................................300 г 150 р
 Вареники с картофелем и шкварками

................................................................................300 г 150 р
 Вареники с вишней ....................................200 г 180 р
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БЛЮДА ИЗ РЫБЫ
Стейк из семги на гриле с подгарнировкой ......................................................................................................120/130 г         620 р
Семга на пару с подгарнировкой ...........................................................................................................................120/130 г         620 р
Стейк из тунца на гриле с подгарнировкой .........................................................................................................150/70 г         580 р
Стейк из щуки с подгарнировкой ...........................................................................................................................120/130 г         300 р
Скумбрия с овощами  ..............................................................................................................................................................350 г 430 р
Кнели из щуки с картофельным пюре........................................................................................................................... .300 г 290 р
Дорада гриль с овощами  .....................................................................................................................за 100 г сырой рыбы 260 р
Дорада на пару с овощами ..................................................................................................................за 100 г сырой рыбы 260 р
Кальмар на гриле........................................................................................................................................................................100 г        200 р

БЛЮДА ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ
Тигровые креветки в чесночном соусе ........................................................................................................................ .220 г 690 р
Королевские креветки жареные .....................................................................................................................................  150 г 490 р
Мидии с сыром Дорблю ........................................................................................................................................................  340 г 480 р
Шашлык из тигровых креветок в беконе......................................................................................................................150 г        465 р

 Горячие блюда   
 из рыбы и морепродуктов 
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Шпинат со сливками  ..................................120 г 180 р
Овощи гриль  ...................................................230 г 150 р
Овощи на пару  ...............................................230 г 150 р
Шампиньоны на гриле ...............................120 г 150 р
Цветная капуста обжаренная в панировке
 .................................................................................130 г 150 р
Картофель запеченый ................................180 г 150 р

Картофельные шарики с кунжутом ....120 г 120 р
Картофельное пюре  ...................................120 г 120 р
Картофель фри ........................................100/30 г 120 р
Картофель отварной по-домашнему 
со сливочным маслом и зеленью  .......120 г 100 р
Рис отварной с овощами  .........................150 г 100 р

Кетчуп  .................................................................30 г 25 р
Кисло-сладкий  ...............................................30 г 25 р
Красный острый  ...........................................30 г 25 р
Горчица русская острая .............................30 г 25 р
Майонез Провансаль  .................................30 г 25 р
Сметана ...............................................................30 г 25 р
Сметанно-чесночный  ................................30 г 25 р
Масло сливочное  .........................................30 г 25 р
Тартар  ..................................................................30 г 30 р
Сацибели  ...........................................................30 г 50 р 
Горчица Дижонская зернистая .............30 г 60 р 
Гранатовый соус Наршароб  ...................30 г 60 р
Ткемалевый  .....................................................30 г 60 р
Песто  ...................................................................30 г          100 р

 Соусы 
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 Гарниры
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 Японская кухня 

СЕТЫ
 Сет «Императорский» .........................2300 г 2500 р

Ролл Дракон, Ролл Осака, Ролл VIP Филадельфия, Ролл 
Самурай, Ролл с угрем, Ролл с лососем, Суши с угрем 
Унаги, Суши с креветкой, Суши с тунцом, Суши с лососем, 
Суши запеченые с тунцом, Суши запеченые с лососем, 
Суши запеченые с угрем
 Сет «Оябун» ..............................................1300 г 1900 р

Ролл Канада, Ролл Филадельфия, Ролл Калифорния, Ролл 
Катана, Ролл Аляска, Спайси ролл с лососем в укропе
 Сет «Ямато» ...............................................900 г 1600 р

Суши с лососем, Спайси суши с лососем,  
Ролл Филадельфия, Ролл Макао, Ролл Аляска,  
Ролл "Бонито"

 Сет «Хиро Онода» ..................................700 г 1100 р
Спайси ролл с лососем в укропе, Ролл Танто, Ролл Канада, 
Темаки с лососем
 Сет «Симада» ...........................................670 г 1200 р

Ролл с копченым лососем и лимоном, Ролл с лососем и и 
авокадо (0,5 порции), Ролл с креветкой, авокадо и соусом 
Тамаго, Темаки с лососем
 Сет «Накамура» ......................................530 г 900 р

Ролл Филадельфия, Ролл с копченым филе цыпленка и 
авокадо, Суши с лососем, Спайси суши с лососем
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САЛАТЫ

 Салат Чукка
Салат Чукка, перец болгарский, соус ореховый, 
кунжут белый 
......................................................................................150 г 170 р

СУШИ

 Спайси суши с лососем (Острое блюдо!)
Лосось, спайси соус, рис, нори ..................40 г 150 р

 Суши с лососем 
Лосось, рис, нори .................................................40 г 120 р

СПАЙСИ РОЛЛЫ

 Спайси ролл «Танто» (Острое блюдо!)
Филе тунца, икра Тобико, лук зеленый, спайси соус, 
рис, нори  .................................190 г 8 шт  340 р

 Спайси ролл с лососем в укропе (Острое блюдо!)
Лосось, спайси соус, укроп, рис, нори
.......................................................170 г 8 шт  240 р

 РОЛЛ «КИОТО» 8 ШТ

390 р

 РОЛЛ «МАКАО» 8 ШТ 

540 р

 СПАЙСИ РОЛЛ «ТАНТО» 

8 ШТ 

340 р

 Японская кухня 
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РОЛЛЫ КЛАССИЧЕСКИЕ
 Ролл с угрем

Угорь копченый, огурцы, соус Унаги,
рис, нори,  ................................110 г 6 шт  200 р

 Ролл с лососем
Лосось, рис, нори  ................105 г 6 шт  210 р

 Ролл с авокадо 
Авокадо, рис, нори ..............110 г 6 шт 130 р

 Ролл с огурцом
Огурец, рис, нори  ................110 г 6 шт  100 р

ГОРЯЧИЕ РОЛЛЫ
 Горячий ролл «Филадельфия», 

Лосось, сливочный сыр, рис, нори
.......................................................300 г 8 шт 420 р
 Горячий ролл «Фукусима»

Угорь копченый, лосось, икра Тобико, сливочный 
сыр, авокадо, рис, нори  ...300 г 8 шт  430 р
 Горячий ролл «Фудзи»

Филе цыпленка, перец болгарский, сливочный сыр, 
лук зеленый, рис, нори  .....280 г 8 шт  260 р
 Горячий ролл «Пикачу»

Куриная грудка копченая, перец болгарский, 
сливочный сыр, икра Тобико, рис, нори 
.......................................................300 г 8 шт  260 р

 РОЛЛ С БЕКОНОМ  8 ШТ 

200 р

 РОЛЛ С УГРЕМ  6 ШТ 

200 р
 РОЛЛ С АВОКАДО  6 ШТ 

130 р

 Японская кухня 
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РОЛЛЫ
 Ролл «Канада»

Угорь копченый, лосось, огурцы, авокадо, кунжут, 
майонез, рис, нори  .............275 г  8 шт  560 р
 Ролл «Макао»

Угорь копченый, креветки, авокадо, сливочный сыр, 
рис, нори ..................................250 г 8 шт  540 р
 Ролл «Самурай»

Угорь копченый, лосось, тигровые креветки, икра 
Тобико, огурцы, сливочный сыр, омлет, рис, нори 
.......................................................260 г 8 шт  520 р

 Ролл «Филадельфия»
Лосось, сливочный сыр, рис, нори
  ......................................................250 г 8 шт  400 р

 Ролл «Катерпиллер»
Угорь, икра Тобико, сливочный сыр, авокадо, соус 
Унаги, рис, нори ....................260 г ..........8 шт 400 р

 Ролл «Киото»
Лосось, угорь копченый, сливочный сыр, перец 
болгарский, кунжут, рис, нори 
.......................................................215 г 8 шт  390 р

 Ролл «Калифорния»
Креветки, авокадо, икра Тобико, огурцы, майонез, 
рис, нори ..................................220 г..........8 шт 360 р

 Ролл «Аляска»
Лосось, огурцы, сыр сливочный, кунжут, рис, нори 
.......................................................180 г..........8 шт  280 р

 Ролл с беконом
Бекон, сыр сливочный, перец болгарский, рис, нори
.......................................................220 г ..........8 шт 200 р

 РОЛЛ «КАТЕРПИЛЛЕР»  

8 ШТ 

400 р

 РОЛЛ «КАЛИФОРНИЯ»  

8 ШТ 

360 р

 Японская кухня 
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 ГОРЯЧИЙ РОЛЛ «ФУКУСИМА» 

8 ШТ
430 р
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 Пицца Дьябола (Острое блюдо!)
Колбаса сырокопченая, сыр моцарелла, перец болгарский, 
чеснок, зелень, томатный соус, соус чили
...............................................20/30 см     260/350 г 320/410 р
 Пицца сырная

Твердые сыры , сливочный сыр, сметана, зелень
...............................................20/30 см     300/400 г 310/400 р
 Пицца Пепперони

Колбаса сырокопченая, сыр моцарелла,
перец болгарский, чеснок, зелень, томатный соус
...............................................20/30 см     250/350 г 310/390 р
 Торино с говядиной и каперсами

Говядина, каперсы, томатный соус, сыр моцарелла
...............................................20/30 см     330/400 г 290/370 р
 Кампанья со свининой и болгарским перцем

Свинина, болгарский перец, 
томатный соус, сыр моцарелла
...............................................20/30 см     330/450 г 280/360 р
 Пицца Карбонара

Бекон, томатный соус, зелень, чеснок, сыр моцарелла
...............................................20/30 см     240/340 г          280/360 р
 Сицилия

Белые грибы, куриная грудка, сыр моцарелла
......................................................30 см              430 г           450 р
 Пицца Львиное сердце

вырезка говяжья, сыр моцарелла, перец болгарский, 
огурцы свежие
....................................................30 см             440 г                    450 р 

Пицца Инь-Янь (Острое блюдо!)
Сыр моцарелла, сыр Дорблю, груша, грудинка свиная, перец 
холопеньо, сыр пармезан
............................................................30 см          360 г 360 р
Пицца Деревенская 
Ветчина, шампиньоны, кукуруза, сыр моцарелла, чеснок, 
зелень, томатный соус, майонез
............................................................30 см          400 г 360 р
 Пицца с ветчиной и грибами

Ветчина, шампиньоны, сыр моцарелла, чеснок,
зелень, томатный соус
....................................................... 30 см          450 г 360 р
 Маргарита с ветчиной

Томаты, ветчина, зелень, чеснок, 
томатный соус, сыр моцарелла
........................................................30 см          350 г 350 р
 Баварская

Сыр моцарелла, грудинка свиная, сосиски, сервелат с/к, 
томаты черри
........................................................30 см          400 г 350 р
 Пицца с цыпленком и болгарским перцем

Филе цыпленка, болгарский перец, 
сыр моцарелла, чеснок, зелень, томатный соус
........................................................30 см          400 г 330 р
 Пицца Маргарита

Томаты, сыр моцарелла, чеснок, зелень,
томатный соус, базилик
........................................................30 см          420 г 290 р

 ПИЦЦА 
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Напитки собственного производства 
МОРС ИЗ БРУСНИКИ И КЛЮКВЫ 
  .......................................................................... 250 мл 80 р
МОРС ИЗ ОБЛЕПИХИ  ....................... 250 мл 80 р

СВЕЖЕВЫЖАТЫЙ СОК
Грейпфрутовый  ................................... 250 мл 220 р
Апельсиновый  ..................................... 250 мл 200 р
Яблочный  ................................................. 250 мл 150 р
Морковный  ............................................ 250 мл 140 р
Яблоко и морковь  .............................. 250 мл 150 р

Сок в ассортименте  ........................... 250 мл 70 р 

ВОДА 
БонАква без газа
  .......................................................................... 330 мл 100 р
БонАква с газом
  .......................................................................... 330 мл 100 р
Нарзан
 .......................................................................... 500 мл 100 р
Боржоми
........................................................................... 500 мл 130 р

ВОДА ГАЗИРОВАННАЯ
Кока-Кола (в стекле) ........................... 250 мл 100 р
Спрайт (в стекле) .................................. 250 мл 100 р
Тоник Швепс (в стекле) ..................... 250 мл 100 р
Энергетический напиток 
«Burn»  .......................................................... 330 мл 150 р

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ КОКТЕЙЛИ 
 Мохито 

(сироп, лайм, мята, содовая)
........................................................................... 300 мл 150 р
 Мохито Клубничный

(лайм, мята, содовая, клубничное пюре)
  .......................................................................... 300 мл 150 р
 Пино Колада 

(ананасовый сок, сливки, кокосовый сироп)
........................................................................... 300 мл 150 р
 Банановый Восторг

(персиковый сок, банан, мороженое, сироп, сливки)
 .......................................................................... 265 мл 150 р
 Милк Шейк

(Вкусы: Классика, Банан, Клубника, Кокос, Шоколад)
........................................................................... 265 мл 160 р

 Безалкогольные Напитки 



фотографии являются постановочными и не всегда соответствуют настоящему виду блюда
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 Тирамису
 десерт на основе сыра маскарпоне
 и бисквитов савоярди ............................100 г 270 р

 Панна Кота
сливки, молоко, сахар, клубничный сироп
..............................................................................220 г 240 р

 Штрудель с вишней и лепестками миндаля
вишневый пирог с мороженым ...........160 г 200 р

 ДЕСЕРТЫ 
 Фруктовое ассорти 

апельсин, яблоки, виноград, груша, банан, ананас
  ............................................................500 г 300 р

 Шоколадный брауни ............................150 г  290 р

 Шоколадный с пралине
шоколадный бисквит с марципаном, пралине 
и шоколадной глазурью  ........................100 г 280 р



фотографии являются постановочными и не всегда соответствуют настоящему виду блюда
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 ДЕСЕРТЫ 

 Чизкейк .......................................................110 г 200 р

 Эстерхази
десерт на основе безе 
и сливочного заварного крема ...........150 г 200 р

 Штрудель яблочный
яблочный пирог с мороженым ............160 г 190 р

 «Медовый»  ....................................150 г    180 р

 Шоколадно-мятный..................................120 г            160 р

 Йогуртовый.....................................................120 г            160 р

 «Прага»  ...........................................120 г     150 р

 Мороженое 
с топингом на выбор ......................................75 г        90 р
 Пломбир сливочный ..............................50 г       60 р
 Пломбир шоколадный ..........................50 г       60 р
 Мороженое банановое .........................50 г       60 р



фотографии являются постановочными и не всегда соответствуют настоящему виду блюда
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Кофейная карта

 Ристретто  ....................................................15 мл 90 р

 Эспрессо  ......................................................35 мл 90 р

 Американо   ................................................120 мл 120 р

 Капучино .....................................................250 мл 140 р

 Капучино фисташковый .....................250 мл 150 р

 Латте макиато   .........................................230 мл 150 р

 Латте шоколадная вишня   ................230 мл 170 р

 Горячий шоколад   ..................................120 мл 200 р

 Гляссе   ...........................................................230 мл 170 р

 Айриш Крем   .............................................230 мл 190 р

Чайная карта
 Пуэр  ............................................................ 500 мл 150 р

 Сенча  .......................................................... 500 мл 150 р

 Зеленый чай с жасмином    ............. 500 мл 150 р

 Зеленый чай с ромашкой   .............. 500 мл 150 р

 Молочный улун  .................................... 500 мл 150 р

 Юннань  ..................................................... 400 мл 150 р

 Чай черный с мятой  ........................... 400 мл 150 р

 Чай черный с чабрецом  .................. 400 мл 150 р

 Чай ягодный  .......................................... 400 мл 150 р

 Чай фруктовый  .................................... 400 мл 150 р

 Ройбош карамель  ............................... 400 мл 150 р

 КОФЕ И ЧАЙ 
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 «Бодрость дня»
чай черный, анис, имбирь, мед, лимон, сироп ванильный .....................................600 мл  200 р
 «Пробуждение» 

чай черный, чай зеленый, грейпфрут, клюква, лимон, морс, мята .................600 мл  200 р
 «Летний сад» 

чай черный, малина, вишневый сок, мята, корица ..................................................600 мл  200 р   
 «Тонус» 

чай зеленый, имбирь, шиповник, лимон, сироп яблочный ....................................600 мл  200 р  
 «Осенний сад» 

чай черный, облепиха, яблоко, лимон, мята, сироп апельсиновый.................600 мл  200 р  

 коллекция авторских чаев 

 К чаю 
 Варенье из сосновых шишек 50 мл 130 р
 Кедровое ядро 

в кедровом сиропе ...................30 мл 150 р
 Сосновая паста с брусникой

и кедровым ядром ...................30 мл 120 р
 Облепиха в сиропе .................50 мл 150 р
 Клюква в сиропе ....................50 мл 150 р
 Брусника в сиропе .................50 мл 150 р

 Варенье в ассортименте
(персик, нектарин, слива)
....................................................50 мл    70 р
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 ДЕТСКОЕ МЕНЮ 

Салаты
Огурцы-помидоры 
(заправка на выбор) ................................120 г 60 р 
Оливье с курицей ......................................120 г 60 р
Морковь 
со сметаной и сахаром ...........................120 г 60 р

Супы
Борщ .................................................................200 г 80 р 
Супчик куриный ........................................200 г 70 р
Овощной суп-пюре ...................................200 г 60 р

Горячее
Обед юнги 
(спагетти с мясным фаршем и сыром) 
..............................................................................210 г 80 р 
Филе цыпленка  
с картофельным пюре ............................150 г 80 р
Омлет ...............................................................150 г 70 р
Пельмени мясные .....................................150 г    100 р
Пельмени из мяса цыпленка ..............150 г 90 р
Сосиска из мяса цыпленка ...................100 г 60 р
Шашлычок из мяса цыпленка 
с овощами .....................................................150 г    100 р

Нагетсы.............................................................150 г 100 р
Мини-гамбургер..........................................150 г 100 р
Котлета куриная......................................... ...80 г    60 р
Гарниры
Пюре картофельное ................................100 г    50 р
Макароны ......................................................100 г    50 р
Картофель фри ...........................................100 г    60 р

Десерты
Фруктовый салат .......................................120 г    70 р
Маленькое фруктовое ассорти .........200 г 150 р
Сырники .........................................................100 г 100 р

Напитки
Морс ягодный .............................................250 г    50 р
Сок морковный ..........................................250 г    50 р


